
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

zur Vorauswahl, bitte die Nummer durchgeben 
please send us your order by noting the number 

 

 

01 Hausgemachte Leberknödelsuppe mit Pfannkuchenstreifen und 

     frischem Grün 

     home made liver dumplings in clear soup with pancake stripes and herbs 
      4,80 € 
       A,C,G,I 

 

 

02 Bunter Salatteller der Saison mit 

      Hausdressing, Hähnchenbruststreifen & Baguette 

      seasonal salad with house dressing, chicken filet bites and baguette 
       14,80 € 
        A,G,K, 

 

 

03 Bunter Salatteller der Saison mit Räucherlachs 

      Hausdressing & Röstitaler 

      seasonal salad with house dressing, smoked salmon and hash browns 
      15,20 € 
        C,G,K 

 

04 Hausgemachte Käsespätzle mit Röstzwiebeln und kleinem Beilagensalat 

      home made „spaetzle“- (dough droplets) baked with cheese, roasted onions and  

      a side salad 
      A.C,G,I,K 

       10,50 € 

 

05 Schnitzel „Wiener Art“ mit Pommes Frites 

      „Schnitzel, Vienna Style“ breaded pork meat with French fries 
      14,80 € 
       A,C,G,I 

 

 

06 Jägersteak aus dem Schweinerücken mit Pilzen, Speck & Zwiebeln 

      dazu servieren wir Bratkartoffeln 

      Hunters porksteak with mushrooms, bacon and onions served with fried potatoes 
      13,80 € 
        A,P 

 

 

07 Currywurst mit 

      Fruchtig-Pikanter Soße und Pommes Frites 

      „Curry Wurst“ – Sausage on a hearty curry sauce with French fries 
       8.50 € 
         I,P 

 

 

 

Buskarte 
 



 

 

 

 

 

 

08 Ofenfrisches Schäuferla mit Rahmwirsing und Klößen 

      Oven-roasted „Schäuferla“ (pork shoulder blade) with creamy savoy cabbage  

      and potato dumplings 
      16,80 € 
        A,G,M 

         

09 Fichtelgebirgshof Sauerbraten in feiner 

      Lebkuchensoße mit Blaukraut und Semmelklößen 

      „Sauerbraten“ – braised beef marinated in red wine and vinegar with a hearty ginger 

        bread sauce served with blue cabbage and bread dumplings 
      17,50 €  
         A,G,I, + 
 

10 Fränkisches Krenfleisch aus der Rinderbrust in Meerrettichsoße mit Klößen 

     „Krenfleisch“ boiled beef brisket with horseradish sauce and potato dumplings 
       16.50 € 
         A,G,I,M 

 

11 Gebackenes Seelachsfilet mit Kartoffelsalat & Remoulade 

      fried coalfish fillet with potato salad and tartar sauce 
       11,50 € 
         A,C,D,G, 

 

12 Hausmacher Sülze mit „Musik“ und Bratkartoffeln 

    „Sülze“ – diced meat in aspic jelly with vinaigrette and fried potatoes 
       9,80 € 
         P 

 

13 Fränkische Bratwürste (3 Stück) auf Sauerkraut mit Brot 

    „Bratwurst“- fried sausage (3 pcs.) on „Sauerkraut“ with bread 
       9,50 € 
          A,I,M 

 

14 Portion Bratkartoffeln mit Spiegelei und Saurer Gurke 

      a portion of fried potatoes with fried egg on top and pickles 
      7,20 € 
       P 

 

15 Kleiner Beilagensalat 

      small side salad 
      3,20 € 
         G,I,K 

 

16 Warmer Apfelstrudel mit Vanillesoße und Sahne 

     „Apfelstrudel“ – warm apple cake roll with vanilla sauce and whipped cream 

      4,80 € 
      A,C,G  

 
Halbe Portion -2 € 

Bei Schäuferla keine halbe Portion möglich 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Allergene & Inhaltsstoffe 

 

 

A: Gluten haltiges Getreide: 1;Weizen 2; Roggen 3;Gerste 4;Hafer 5;Dinkel 6;Grünkern 

B: Krebs & Krustentiere: 1;Krebs 2;Shrimps 3;Garnelen 4;Langusten 5;Hummer 6;Scampi 

C: Eier 

D: Fisch 

E: Erdnüsse 

F: Soja 

G: Milch und Milchprodukte 

H: Schalenfrüchte: 1;Mandeln 2;Haselnüsse 3;Walnüsse 4; Pistazien 5;Paranüsse 

     6;Makadamianüsse 7;Cashewkerne 

I: Sellerie: 1;Knollensellerie 2;Staudensellerie 

J: Sesam 

K: Senf 

L: Lupinen 

M: Schwefeldioxid und Sulfit 

N: Weichtiere 1;Oktopus 2;Schnecken 3;Tintenfisch 4;Calamari 5;Muscheln inkl. Austern 

O: Phosphat 

P: Nitritpökelsalz 

Q: Farbstoff 

+: Alkohol 


